Kaffi Zwatschge
Panna Cotta

5dl Rahm Rahm zusammen mit dem Kaffee in einer Pfanne
1Tl Instant-Kaffee erhitzen. Zucker einriihren. Vanillestange
halbieren und mitkochen.

50g  Zucker Gelatine in kaltem Wasser auflésen, abtropfen

% Stange Vanille lassen und in den warmen Kaffee einriihren.

ACHTUNG: Rahm darf nie kochen. Die
3Bl  Gelatine* Vanillestange herausnehmen und die Flussigkeit
in Glaser abfillen.

Buurezwétschge Mindestens zwei Stunden im Kiihlschrank kalt
stellen. Mit einem Buurezwatschge begiessen
und geniessen

Ein Rezept von anderstgemacht.ch vom Kulinariker Stefan Winiger
www.anderstgemacht.ch
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