
Ein Rezept von anderstgemacht.ch vom Kulinariker Stefan Winiger   
www.anderstgemacht.ch

20 Stück

American Cookies

100g Rohzucker
1P Vanille Zucker
150g Butter in Würfel

1 Ei
1Pr Salz

250g Mehl
150g Schokodrops

Zucker, Vanillezucker und Butterwürfel in einer 
Schüssel schaumig rühren oder im Thermomix® 30 
Sekunden auf Stufe 4 verrühren. 

Das Ei und das Salz dazugeben und schaumig 
rühren oder im Thermomix® den Rühraufsatz 
aufsetzen und 35 Sekunden auf Stufe 3 schaumig 
rühren. 

Das Mehl und die Schokodrops darunterziehen und 
zu einem elastischen Teig verkneten. Oder mit dem 
Thermomix® 3 Minuten mit der Knetfunktion. Am 
Schluss die Schokodrops darunterkneten, im 
Thermomix® nochmals 10 Sekunden in der 
Knetfunktion. 

Teig in Klarsichtfolie eine Stunde im Kühlschrank 
ruhen lassen. Kugeln formen, diese flach drücken 
und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech 
legen. Bei 180 °C im vorgeheizten Ofen ca. 10 
Minuten goldig backen, abkühlen lassen und in 
Blechdosen verpacken..

Vorbereitung
20 Min

mit TM 10 Min

60 Min
Kühl stellen

Mit 
Weizen

Thermomix®
Rezept

180°
10 Minuten


